Empfehlungskarte:

. Antipasti
Pinsa Romana 16,00 €

(Luftig lockerer Teig aus Weizen/ -Reis & Sojamehl — mit Bliffelmozzarella, Rucola
Parmaschinken und Cocktailtomaten) '

Antipasto all Italiana (auch vegetarisch) 16,00 €
(Kalte Vorspeisen Vanation nach Art des Hauses) '

(Tomaten-Mozzarella, Vitello Tonnato, Rucola mit Parmesansplit, Parmaschinken mit
Melone und Gemuse)

Carpaccio D'Alba 18,00 €
(Filetscheiben vom Rind mit frischem schwarzem Triiffel & Parmesansplit)
Vitello Tonnato 14,50 €
(Dinne Kalbsfieischscheiben mit Thunfischcreme & Kapern)
Mozzarella di Bufala o Burrata con Crudo e Rucola 13,80 €
(Buffelmozzarella oder Burrata mit Parmaschinken & Rucola)
Bruschetta alla Siciliana 8,80 €
(Gerostete Brotscheiben mit Tomaten-Mozzarella)
Pesce
Grigliata di Pesce of 31,50 €
(Gegrillter Fischteller mit Gambas, Calamari, Seeteufel und Doraden Filet und Beilage n.W.)
Carne
Bistecca con Rucola e Grana 28,50 €

(Argentinisches Rumpsteak mit Rucola und Parmesansplit und Beilagen n.W.)

Bistecca Gorgonzola 30,50 €
(Argentinisches Rumpsteak in Gorgonzolacreme und Beilagen n.W.)

Piccata Milanese 27,50 €
(Kalbschnitzel paniert Mailander Art mit Spaghetti in Tomatensofie)

Costolette d* Agnello 29,50 €
(Frische Lammkotellets vom Grill mit Rosmarinkartoffeln)

Filetto al Pepe 34,50€
(Argentinisches Filetsteak mit grunem Pfeffer und Beilage n.W.)

Filetto al Tartufo 38,50 €
(Argentinisches Filetsteak in TriffelsoRe mit gehobeltem Truffel und Beilage n.W.)

Pasta

Il Tartufo 18,00 €
g—ﬁlgs'g';:maachte Teigtaschen mit Ricotta-Triffel Fillung in Triffelsole und
frischer schwarzer Triffel)

17,50€
etti con Pescatrice ef o ,

(SH’;Zggemachte Spaghetti mit frischem Seeteufel in einer Weillweinsolle)
Paccheri con Burrata ] o 17,00 €
(Hausgemachte grofle Rohmudeln mit Burrata in einer Tomatensolie)
Tagliolini allo Scoglio & ‘ ' ' 17,50€
(Hausgemachte schmale Bandnudeln mit verschiedenen Fischfilets
und Meeresfriichten in Weillweinsole und Cocktailtomaten)
Cappellacci con Ricotta Spinaci ) o 16,00€
(Hausgemachte Teigtaschen mit Ricotta — Spinatfiillung in einer Tomate —
Gorgonzolacreme)
Paccheri alla Siciliana o 17.80€

(Hausgemachte grole Rohmudeln mit Rinderstreifen in einer Arrabbiatasofle)

Tagliatelle con Salmone e Spinaci 17,20€
(Hausgemachte Bandnudeln mit frischen Lachstiicken und Spinat in Knoblauch
- Olivenol und Cocktailtomaten)

Gnocchi ai Porcini
(Hausgemachte Gnocchi mit Steinpilzkasefillung in Steinpilz-TruffelsahnesoRe)

17,00 €

Dessert
Soufflé 9,00€
(Schoko, Vanille oder Pistazien - Soufflé mit einer Kugel Vanilleeis)
Tartufo 7,50€
(Halbgefrorenes Haselnuss, Schokoladen oder Erdbeeren Eis)
Amarena Tiramisu 8,50€
Tartufo Limoncello 7,50€

(Halbgefrorenes Zitronen Eis mit Limoncello Kern)

Semifreddo al Pistacchio 8,50€

Sie sind Allergiker? Dann fragen Sie Uns wir informieren Sie gerne.



